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Chiudere gli occhi. Assaporare una forchettata
di tagliolini allo zafferano conditi con un pesto
di nocciole tonde di Giffoni o un’insalatina di
seppioline aromatizzata con il limone sfusato
amalfitano. Lasciarsi andare alle sensazioni che
il palato suggerisce. Poi, recuperare dai cassetti
della memoria le immagini che la mente custo-
disce: la costiera che corre lungo i Monti Latta-
ri, le verdeggianti terre dei Picentini, la vegeta-
zione rigogliosa del Vallo di Diano ed il mare
color acquamarina che bagna il Cilento. Il tutto
racchiuso in un piatto, sintesi di quei sapori che
rendono sempre più unica la nostra Campania.
E’ un viaggio dei sensi quello che questa edizio-
ne della Mappa del Gusto dei Concerti d’estate
di Villa Guariglia propone ai suoi gourmet.
Quindici sono le tappe come del resto quindici
sono i ristoranti che dal 10 luglio proporranno
menù tematici. Scelto un prodotto tipico, allo
chef il compito di reinventarlo e combinarlo
seguendo le pagine del suo personale ricettario.
E’ tutto qui il segreto di questa proposta: ogni
piatto che è presente in carta è l’opera del suo
inventore, pardon “compositore del gusto”
(visto che parliamo anche di musica).  Quest’o-
riginale libro dei sapori e dei saperi si fonde per-
fettamente al progetto della Coldiretti di Saler-
no, “Colti e Mangiati”, che punta i riflettori sulla
ristorazione di qualità ed al tempo stesso ad
una tracciabilità dei prodotti, garantita dalla
passione e dalla professionalità degli imprendi-
tori agricoli del territorio.  C’è una data, in que-
sta edizione dei Concerti d’estate,  il 24 luglio,
che avrà come scenografia naturale il caratteri-
stico panorama del Cilento che si gode dalla
terrazza di Cuccaro Vetere. 

Concita De Luca

CAMPAGNA ENOGASTRONOMICA

MAPPA del gusto
VIII EDIZIONE

La prenotazione è obbligatoria
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Si scrive  “Concerti d’estate”, l’annuale appunta-
mento nell’ incantevole atmosfera dei giardini di
Villa Guariglia, e si legge “cultura”, offerta con
costante caparbietà al territorio e al panorama
internazionale, nella convinzione che i luoghi in
cui si respira cultura e creatività possano pro-
durre coesione sociale e garantire, nel contem-
po, azioni di marketing territoriale, finalizzate al
miglioramento dell'attrattività turistica.  
In tal senso, si inserisce la scelta, operata da
alcuni anni dagli organizzatori dell’evento e
dalle partnership, di creare un felice connubio
tra l’appuntamento musicale, segnato dalla pre-
senza di artisti di grande rilievo e i percorsi tra le
eccellenze della gastronomia salernitana.
La Camera di Commercio di Salerno, anche que-
st’anno, è ben lieta di annoverarsi tra i sostenito-
ri dell’iniziativa, nella convinzione che tale evento
sia  capace di raccontare il territorio della Costie-
ra amalfitana, in tutte le sfumature che declinano
dalle bellezze paesaggistiche alle tradizioni cultu-
rali, artigianali ed enogastronomiche.
Il fil rouge della musica continua ad attrarre
soprattutto giovani da ogni parte del mondo. E’ in
particolare ad essi che vogliamo consegnare la
bellezza, la creatività, i suoni, i profumi e i sapori
di questo luogo straordinario perchè se ne senta-
no parte e ne diventino ambasciatori nel mondo.

Guido Arzano
Presidente CCIAA di Salerno
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I Concerti sempre più rappresentano privilegia-
to elemento propulsivo di rete in grado di pro-
porsi quale consolidata opportunità di sviluppo
territoriale Salernitano, riuscendo dal segmento
culturale della musica di alta qualità ad esaltare
le eccellenze di una provincia unica per le sue
potenzialità riconosciute a livello mondiale. In
tal senso, l’incomparabile proscenio riservato
alle produzioni agricole offre occasione, agli
imprenditori, di raccontare proprio attraverso le
produzioni, la storia del nostro territorio che è la
storia degli uomini e delle donne che l’hanno
popolata nel corso dei secoli. I concerti d’estate
a Villa Guariglia, sono divenuti per Coldiretti un
appuntamento irrinunciabile dove le imprese
agricole si sentono protagoniste e partecipi di
un evento dall’alto profilo che si connota anche
per la bellezza del contesto in cui si localizza,
concretizzando cosi l’anima progettuale di
“Campagna Amica” che consente alle aziende di
contestualizzarsi nelle dinamiche socio culturali
che animano i territori.

Vittorio Sangiorgio
Presidente Coldiretti Salerno

I “Concerti d’estate a Villa Guariglia” scandisco-
no il tempo d’estate, appuntamento atteso non
solo dai tantissimi affezionati ma anche dai pro-
duttori a cui la formula della “mappa del Gusto”
ha sicuramente portato beneficio sia economi-
co, ma anche sociale. Il trovarsi durante il perio-
do dei concerti ad essere protagonista a raccon-
tarsi attraverso la propria azienda rappresentan-
do il proprio territorio, e proponendolo alla
ristorazione a cui è demandato il compito di
esaltarlo in un connubio sapiente di unicità del
territorio salernitano. La Mappa continua e si
fonde con l’iniziativa di Coldiretti appena con-
clusasi “Colti e mangiati”, che seguendone lo
stesso principio pone al centro della ristorazio-
ne attenta al territorio la produzione tipica di
qualità garantita direttamente e “tracciata” dalla
presenza degli imprenditori agricoli. Progetti
che seguono un filo comune di promozione e
sviluppo territoriale particolare guardando alla
cultura come elemento trainante e che trova nei
Concerti D’Estate a Villa Guariglia il proscenio
ideale. Di questo tutto il merito va ascritto ad
Antonia Willburger a cui va il ringraziamento più
affettuoso e riconoscente per questa occasione
privilegiata che riesce ad offrire al territorio
Salernitano.

Salvatore Loffreda
Direttore Coldiretti Salerno 
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Il GAL Casacastra consorzio semplice è stato
costituito nel 2004 per realizzare il Piano di Svi-
luppo Locale finanziato dalla Regione Campania
nell’ambito dell’Iniziativa Comunitaria LEADER
PLUS.. Il territorio di intervento del Gal com-
prende l’area, marina e montana che va da Sapri
ad Ascea. Nelle azioni di sviluppo e territoriale
messe in campo, il Gal, intende consolidare il
legame con la parte nord della provincia salerni-
tana, un  legame che non può non essere che
culturale, difatti dopo la partecipazione dello
scorso anno, presentando la pubblicazione “Sul
mare, dal cielo, attraverso la terra” reportage
fotografico sulle bellezze del Cilento, si è voluto
ospitare un concerto del festival di Villa Guari-
glia, nello specifico il 24 luglio prossimo, sulla
splendida terrazza, da poco trasformata in un
auditorium all’aperto, a Cuccaro Vetere con
vista sullo scenario unico dei monti e delle valli
dell’entroterra che degradano  sino al mare di
Camerota. Occasione unica, quindi, di entrare
nel cartellone dei Concerti, che consente una
sorta di scambio tra il profondo Cilento e la
porta della Costiera Amalfitana a ribadire l’uni-
cità delle diversità del bellissimo territorio saler-
nitano 

GIOVEDI 24 LUGLIO 
ore 21.00 a CUCCARO VETERE
I MUSICASTORIA ….in piazza

Angelo Santucci voce solista, percussioni
Fortuna Imparato voce solista
Raffaella Coppola danza, percussioni
Danilo Gloriante violino, mandolino
Gaetano Troisi flauto traverso
Ciro Marraffa mandoloncello, chitarra battente
Francesco Granozi chitarra classica, chitarra
acustica 
Pietro Pisano basso, zampogna

I Musicastoria nascono con lo scopo di rivalutare
e diffondere il patrimonio musicale popolare della
Campania e di tutto il Sud Italia, ascoltando gli
anziani e le voci del popolo che con i loro racconti
orali hanno recuperato testi di numerose nenie e
canzoni popolari.
Nati nel 1996, vincono la IV edizione del Festival
INEDITO PER MARIA diretto da Eugenio Bennato
nel 1998 con la canzone Tu ca si femmena di Gra-
nozi/Scafuro. Nel 1999 partecipano in rappresen-
tanza dell’Italia ad una tournée estiva in Austria.
Vi ritornano nell’estate del 2001 e 2003. Sempre
nel 2003 sono presenti nella Repubblica dello
Yemen, ospiti d’onore dell’Ambasciata Italiana e di
quella Yemenita. Nel 2003 e 2004, unendo le fina-
lità sociali a quelle musicali, sono impegnati nella
manifestazione nazionale TELETHON in Calabria,
su invito della BNL di Catanzaro.
Nel 2005 sono in tournèe in Germania (Luden-
scheid). Nel 2006  suonano a Modena per l’AIRC
(associazione ricerca sul cancro) scrivendo per
loro un brano come sigla.
Partecipano a varie trasmissioni televisive e
radiofoniche: Uno Mattina RAIUNO, Fragole e
Mambo RAIDUE, Il sabato del villaggio RETE4, La
vita in diretta RAI DUE, Cristianità RAI INTERNA-
TIONAL. Inoltre i loro concerti sono stati tra-
smessi da RAITRE Basilicata, RAISAT show, RAI
INTERNATIONAL e SAT2000. Negli anni varie
sono state le collaborazioni con i maggiori espo-
nenti nella musica popolare italiana, tra i quali:
Giovanni Mauriello, Giovanni Imparato, Marcel-
lo Colasurdo, Nando Citarella, Ugo Maiorano. 
Nel maggio 2012  e nel 2014 sono stati invitati a
Zhodino in Bielorussia per concerti di benefi-
cenza L’evento è stato organizzato dall’Associa-
zione Salerno Accoglie che ha “adottato” il grup-
po vietrese per gli eventi all’estero. 
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MOZZARELLA DI BUFALA

Ristorante
PASCALO' 
Via G. Pellegrino 154 
Marina di Vietri sul Mare
Tel. 089 763062

“Menù concerto” 
(euro 20.00)

Caponata mediterranea
Ziti al pesto di mozzarella e
melanzane 
Tortino di patate ed alici 
origanate

NOCCIOLA TONDA 
DI GIFFONI IGP

Ristorante 
DAL PESCATORE
Via Cristoforo Colombo 50
Marina di Vietri sul Mare
Tel. 089 211595 - 089 210010

“Menù concerto” 
(euro 20.00)

Polpo grigliato su crema di
patate alle erbette e nocciole
tostate
Tagliolini allo zafferano con
vongole, zucchine paglia e pesto
di nocciole di Giffoni
Ricotta pere e nocciole

CIPOLLOTTO NOCERINO

Ristorante
L’ARGONAUTA
Via Pellegrino 
c/o Il California, 
Marina di Vietri sul Mare
Tel. 089 210548

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Aperitivo di benvenuto 
Spumantino 
Gran misto mare – 3 portate di
antipasti caldi 
(totano alla Vietrese - seppia e
cipollotto Nocerino - moscardini
alla luciana – polipo all’insalata).
n.b. tipologie indicative a
seconda della disponibilità
Scialatielli ai frutti di mare
Frittura di Paranza, insalatina
verde

I ristoratori
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PECORINO

Ristorante 
IL PRINCIPE E LA CIVETTA
Via Mazzini 135 
(Palazzo Pinto) 
Vietri sul Mare
Tel. 089 7632201

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Insalata di seppioline e 
sfusato d'Amalfi
Trofie con alici pinoli e 
pecorino
Alternativa diplomatica 
al limone

POMODORO S. MARZANO
DOP E MELASSA DI FICHI

Ristorante 
EVU’ 
Via Taiani 1-3-5
Vietri sul Mare
Tel. 089 210237

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Vellutata di pomodoro San Mar-
zano alla marinara con olive e
capperi disidratati
Pesce Bandiera in crosta di mais
e croccante di verdure di stagio-
ne con acqua di ricci 
Finto spaghetto aglio e olio con
salsa di cozze e patata emulsio-
nata al Caciocavallo Podolico
Passeggiando in Costiera: 
la caprese e la melassa di fichi

CANNELLINI DI 
CASALBUONO

Ristorante 
Pizzeria  
“DA NANDO”
C.so Umberto I, 52 
Vietri sul Mare
Tel. 089 2960893

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Messicana di mare con 
cannellini e polpo
Raviolo ripieno di baccalà con
cozze e cannellini
Triglia al cartoccio 
con cannellini 

I ristoratori
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PROVOLA DEI MONTI
LATTARI

Ristorante 
RISTOARTE
C.so Umberto I, 90
Vietri sul Mare
Tel. 089 211470

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Tris di antipasti: Gateaux di
polipo, parmigiana di alici, 
Parmigiana bianca con spigola
Paccheri alla "Normanna" con
alici e provola dei Monti Lattari
Scaloppina di filetto di spigola
su letto di rucola

POMODORO S. MARZANO
DOP

Ristorante 
D’ESSAI
C.so Umberto I, 156 
Vietri sul Mare
Tel. 089 761868

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Gazpacho di Pomodoro 
San Marzano con frittelline di
baccalà e dragoncello
Spaghetti di semola con 
asparagi baby, fonduta di 
caprino e guanciale croccante
Scaloppa di spigola ripiena di
mozzarella di bufala e gamberi
con vellutata di pomodoro 
San Marzano.

ALICI DI CETARA, LIMONE
COSTA D’AMALFI IGP

Ristorante 
LA LOCANDA DEL 
CANTASTORIE
Via de Marinis, 7  
Molina di Vietri sul Mare
Tel. 089 761284

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Spaghetti al limone Costa 
d’Amalfi IGP e vongole
Parmigiana di melanzane e alici
Dolce al limone

I ristoratori
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I ristoratori

RICOTTA DEI LATTARI E
FICO DEL CILENTO

Ristorante 
La PLAYA
Via Costiera Amalfitana, 24
Vietri sul Mare
Tel. 089 761696

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Pacchero con alici, pomodorino
corbarino DOP e finocchietto
Frittura di paranza del golfo
Torta caprese con ricotta dei
Monti Lattari e fico del Cilento

CORBARINO DOP

Ristorante 
La FATTORIA
Via Iaconti, 4
Dragonea di Vietri sul Mare
Tel. 089 210518

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Bruschetta con pomodorini 
corbarini e sott'oli
Sfiziusielli e pomodorini 
corbarini
Caprese con verdure grigliate
dell'orto del fattore
Crostata di frutta

ORTAGGI FRESCHI

Trattoria e pizzeria 
da RAFFAELE dal 1920
Via Mazzini, 131 
Vietri sul Mare
Tel. 089 210305

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Frittelle 
Misto Verdure 
Pizza a scelta 
Frutta e Dolce

I ristoratori
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ALICI DI SALERNO E 
PECORINO CILENTANO

Ristorante 
ANTICA PAGLIERA

Vicolo Grimoaldo, 12 
Salerno
Tel. 089 254048

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Pasta con alici di Salerno e
pomodorini
Parmigiana di zucca con 
pecorino cilentano, mozzarella e
basilico

IL PESCATO LOCALE

Ristorante
PAISA’
Via Marina Nuova, 72 
Agnone Cilento (SA)
Tel. 329 9121204

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Tonnetto (alletterato) sott'olio
con cipolle rosse
Paccheri Paisà (il meglio del
pescato locale)
Mousse di ricotta e basilico.

RICOTTA DI PECORA

Pizzeria 
SALE ROSA pizza & pasta
Via delle Botteghelle, 28
Salerno
Tel 089 9958306

“Menù concerto”  
(euro 20.00)

Pizza Salerosa 
Ceci croccanti 
Ricotta di pecora cotta al forno
Radicchio sfumato all'aglianico

I ristoratori
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VINO
Azienda Agricola
Tenuta Mainardi
Località Mainardi
Aquara (SA)
Tel. 0828 189 74 65
www.tenutamainardi.com
info@tenutamainardi.com

VINO
Agricola Villa Lupara Srl 
Società Agricola 
Via Fossa Lupara 12, 
Località Croce (Salerno) 
Tel. 089 228798 
www.villalupara.it
info@villalupara.it

BIRRA
Birrificio Artigianale dei
Monti Picentini
AGRADO
Olevano sul Tusciano (SA)
Tel. 347 487 52 40
www.agradobirra.com 
danglo@email.it

VINO
Azienda Agricola Biologica 
Le Vigne di Raito 
Via San Vito, 9
Vietri Sul Mare (SA)
Tel. 089 233 428 - 328 865 1452
www.levignediraito.com
info@levignediraito.com    

VINO
Società Agricola
Belrisguardo 
Località Santantuono
Bellosguardo (SA)
Tel. 345 2511691
www.belrisguardo.it
info@belrisguardo.it

VINO
Azienda Agricola 
Marino 
Via Fontana Saracena
Moio -Agropoli (SA) 
Tel. 0974 821 719
www.vinimarino.it  -  
aziendamarino@gmail.com

I produttori
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OLIO
Azienda Agricola
Frantoio Torretta 
Frazione Torretta, 
via Serroni Alto 29, 
Battipaglia (SA) 
Tel. 0828 672615  
Fax: +39 0828 672615
www.oliotorretta.it  -
info@oliotorretta.it

NOCCIOLA DI GIFFONI
Azienda Agricola
Rosa Nobile
Sieti di Giffoni Sei Casali (SA)
Tel. 349 7562202 - 347 1228190
- 089 883055
www.nocciolanobile.it
az.agricolanobile@virgilio.it

ORTAGGI ANIMALI 
DA CORTILE
Azienda Agricola 
La Fattoria
di Michelangelo Corrado
Via Foce, 31
Loc. Santa Maria 
Sarno (SA)
Tel. 081 945053 - 339 166 6059
lafattoriadimike@alice.it 

FICO BIANCO DEL CILENTO
MELASSA
Azienda Agricola 
Raffaele D’Angiolillo
Località Terradura
Ascea (SA)
Tel. 339 3329401
raffaele.dangiolillo@libero.it

FORMAGGI ARTIGIANALI
OVINI E CAPRINI
Az. Agricola La Fattoria del 
Gelso Bianco
Via Massicelle 29
Montano Antilia - Salerno
Tel. 333 6727620 - 339 5720403
www.fattoriadelgelsobianco.it
info@fattoriadelgelsobianco.it

VIVAI ERBE AROMATICHE E
ORTAGGI
Az. Agricola Vivai Corrado
Piante aromatiche 
di Francesco Corrado  
Via XXVI Maggio, 671 
Poggiomarino  
Tel. 347 5830141
vivaio_corrado@libero.it

I produttori
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FORMAGGI
Azienda Agricola Zootecnica 
La Fattoria di S. Antonio
di Azzeo Gelsomino
Via Pertosillo, 10 
Caggiano (SA)
Tel. 327 1262064 
azzeog@libero.it

LIQUORE FRAGOLINO
Az. Agricola Mellis
di Foti Enrico
Via Balzata, 792  
Postiglione (SA)
Tel. 388 1964363
www.fragolinomellis.com
info@fragolinomellis.com

FORMAGGI ARTIGIANALI
Az. Agricola
ANTONIA RASTELLI  
Via Chiunzi, 172 
Tramonti (SA)
Tel. 089 876330 - 334 3489420

VINO
Az. Agricola
Maurizio Prisco
Via Di Ogliara, 180
Ogliara Salerno
Tel. 089 281206
aziendagricolaprisco@virgilio.it

OLIO
Az. Agricola
L'OLIO AL CENTRO 
di Giuseppe Candela
C.da Castiglione di Sopra  
Buccino ( SA) 
Tel. 0828 951332 - 328 1766550
az.agr.candela@alice.it

SALUMI ARTIGIANALI
Az. Agricola
Le Gole del Calore 
di Galasso Rosetta
Via Aperta Campagna Snc
Felitto (SA)
Tel. 338 7196307
mauricam@live.it

Le Gole del Calore 

Azienda Agricola Rastelli

I produttori
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PESCATO FRESCO
Coop. Pescatori
Acquamarina
Via Ligea 12 
(Ex Mercato Ittico)
Salerno
Tel. 333 7845990     

PESCATO FRESCO
NUOVA COOPERATIVA
PESCATORI AGROPOLESI
S.C.R.L.
Via Del Mercato, 9
Agropoli (SA)
Tel. 0974 822204 – 
339 8417067

FORMAGGI ARTIGIANALI
OVINI E CAPRINI
Az. Agricola Zootecnica 
La Bottega del Formaggio 
dei F.lli Passaro
Via Renna 22, 
Giungano ( SA) 
Tel. 334 3612474 - 339 1125286
paolapassarocil@libero.it

VINO
Soc. Agricola
Tempe del Platano
Via Scala Don Sturzo, 6
Ricigliano (SA)
Tel. 392 0581086 -  
339 4943350
tempedelplatano@libero.it

FRAGOLE E FRUTTI 
DI BOSCO
Azienda Agricola
Valitutto 
di Antonio Valitutto
Contrada Cropana
Sicignano Degli Alburni (SA)
Tel. 0828 976335
www.valitutto.com
info@valitutto.com

FRAGOLINE
Az. Agricola
Alburni Natura 
di Turco Anna
C/da Macchitelle 
(300 m uscita A3 SA-RC)
Sicignano degli Alburni
Tel 328 3148487 –
0828 18 97 770
www.alburninatura.it
info@alburninatura.it

Nuova Cooperativa

Pescatori Agropolesi

I produttori
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ERBE SPONTANEE 
ORTAGGI
Az. Agricola 
Maria Cervino
Via Canalicchio, 26
Palomonte
Tel. 347 2763922
agricolacervino@libero.it  

POMODORO 
SAN MARZANO
Soc. Coop Agricola
DANI Coop
Via  Ingegno 32 Bis 
Sarno (SA)  
Tel 081 944898
www.danicoop.com
info@danicoop.com  

PRODOTTI ITTICI 
CONSERVATI
Ittici Di Lucia S.r.l.  
Via Tempa Rossa - Loc. Fonte  
Roccadaspide (SA)  
Tel. e Fax 0828 943608
www.itticidilucia.it   
info@itticidilucia.it

OLIO
Az. Agr. 
Tenuta Colline di Zenone  
di Trama Maria
Via del Mare, 12
Ascea (SA)
Tel. 0974 972358  - 
339 5784814
www.collinedizenone.com
info@collinedizenone.com

MOZZARELLA DI BUFALA
Caseificio Barlotti
Via Torre di Paestum, 1
Capaccio Paestum (SA)
Tel. 0828 811146
www.barlotti.it     
info@barlotti.it

VINO
San Salvatore 1988
Localita' Dionisio 
Giungano, SA   
Tel. 0828 199 0900
www.sansalvatore1988.it
info@sansalvatore1988.it 

I produttori
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SALUMI ARTIGIANALI
Salumi Santojacopo
Via Avenida do Brasil – 
Monte San Giacomo (SA) 
Tel./Fax 0975 515606
www.santojacopo.com       

OLIO
Az. Agricola 
Piero Matarazzo
C.da Noce Alta
Perdifumo (SA)
Tel. 339 6930173
www.pieromatarazzo.it
info@pieromatarazzo.it 

ERBE AROMATICHE
Az. Agricola
Nicola Palma
Via Feudo La Pira, 26
Capaccio Paestum
Tel. 0828 814016 
Fax 0828 814016 
www.aziendaagricolapalma.it
info@aziendaagricolapalma.it 

OLIO
Soc. Agr. BELCORO 
Via G. Battista Morrone, 
Bellosguardo (SA) 
Tel. 345 2511691 

La Valle dei Mulini
Cooperativa Amalfitana 
Trasformazione Agrumi 
Via delle Cartiere, 55/57
Tel. 089.873211   
Fax 089.872334
cata@starnet.it
www.cata.amalfi.it

FAGIOLI
Az. Agricola
Lunacalante 
di Rosa Barbato
Produzione di fagioli 
Via V. Veneto, 37 
Casalbuono ( SA)
Tel  0975 862397 –  
349 5246247
www.lunacalante.it
info@lunacalante.it

I produttori
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OLIO
LE FATTORIE DEGLI 
ALBURNI 
C.da Perato 
Aquara (SA) 
Tel 0828 1990633  
0828 962555

FORMAGGI
Az. Agricola
RINALDI MARIO 
Via Grancia 50
Buonabitacolo (SA) 
Tel 0975 91512 - 349 5780629
info@aziendaagricolarinaldi-
mario.it   
www.aziendaagricolarinaldimario.it

VINO 
Az. Agricola REALE
Via Cardamone 75 
Borgo di Gete 
Tramonti (SA) 
Tel 089 856144  
www.aziendaagricolareale.it
info@aziendaagricolareale.it

OLIO
PETOLICCHIO 
Via Pezzotte, 8 
84095 Giffoni Valle Piana (SA)
Tel. 089 865539  - 329 4030308

Az. Agricola
LA DRUPA E IL TURIONE 
di Marco Rizzo
Via Roma 39
Felitto (SA)
Tel. 333 5772480 
makk@tiscali.it

FORMAGGI
Az. Agricola GIULIANO
C.da Ciuffi  
Eboli (SA)
Tel 0828 347137 - 366 3283388
f.lligiuliano@libero.it
www.bufalogiuliano.com

I produttori
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OLIO
Az. Agricola
ABBAMONTE   
Via Mattina, 38 
Caggiano (SA) 
Tel 0975 393447 - 331 4838467
anticamacina@libero.it
www.olioabbamonte.it

MIELE
Az. Agricola
GUIDA LUISA 
Via San Vittore, 51 
Colliano (SA)
Tel 0828 995284

FRUTTA ORTAGGI
Az. Agr. Biologica 
CASA D'ANGIU’
Contrada S. Giovanni 
Eboli (SA)
Tel. 0828.031199 - 339.3095303 
www.lacasadiangiu.it
info@lacasadiangiu.it 

LEGUMI SALUMI 
Az. Agricola 
INSALATA 
Via Ausiana, 12 
Oliveto Citra (SA) 
Tel. 0828 793474
www.aziendainsalata.it
info@aziendainsalata.it 

VIVAI AROMATICHE -  
PRODOTTI VIVAISTICI
Co Vi Mer Scrl  
Via Fosso Pioppo 1 
Battipaglia 
Tel. 0828 673710

Si ringrazia per la collaborazione
ILO T.O.

I produttori
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LAMBERTI FARINE SRL
Frazione S. Lucia - Via Michele Baldi, 10/C - 84013 Cava De' Tirreni (SA)

Tel. 089 461693 - Fax 089 445389
info@lambertifarine.it - www.lambertifarine.it
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C.E.P. DI ESPOSITO NICOLA & C. SNC
Sede Legale: Via G. Nicotera,17 · 84015 Nocera Superiore (SA)

Sito Produttivo: Via Caracciolo S. Eustachio · 84085 Mercato S. Severino (SA) · Tel/fax 089894038
e-mail:info@cepweb.it
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Via N.B.Grimaldi, 104 • 84014 Nocera Inferiore (SA)
Tel. 081 5136577 FAx 081 966644 • email: infomecasrl@libero.it

AGRICOLA IMBALLAGGI S.R.L.
Via S. Erasmo, 27 - 29, 84016 Pagani (SA)

Tel. 081 – 5152666  081 – 5152666 Fax 081 - 5155253
Info@agricolaimballaggi.it · jf@agricolaimballaggi.it · jf@aicompound.it · agricolaimballaggi@pec.it

http://www.agricolaimballaggi.it
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Informazioni 

CTA di Vietri sul Mare
Piazza Matteotti · 84019 Vietri sul Mare (SA) · Tel. e fax 089 211 285

ctavietri@libero.it  · www.ctavietri.it
www.concertidiestateavillaguariglia.it
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